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1 Informacje o przedmiocie

Nazwa przedmiotu Laboratorium mikrobiologiczne

Nazwa przedmiotu
w języku angielskim

Microbiological laboratory

Kod przedmiotu WITCh B oIIS B6 20/21

Kategoria przedmiotu Przedmioty podstawowe

Liczba punktów ECTS 1.00

Semestry 2

2 Rodzaj zajęć, liczba godzin w planie studiów

Semestr Wykłady Ćwiczenia Laboratorium
Laboratorium
komputero-

we
Projekt Seminarium

2 0 0 15 0 0 0

3 Cele przedmiotu

Cel 1 Zapoznanie studenta ze zróżnicowaniem mikroorganizmów i ogólną ich charakterystyką.

Cel 2 Nabycie umiejętności stosowania metod badawczych umożliwiających badanie mikrobiologiczne różnych śro-
dowisk bytowania drobnoustrojów.

Kod archiwizacji:
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4 Wymagania wstępne w zakresie wiedzy, umiejętności i innych
kompetencji

1 Student powinien posiadać podstawową wiedzę z zakresu mikrobiologii.

5 Efekty kształcenia

EK1 Wiedza Student klasyfikuje mikroorganizmy i opisuje ich cechy morfologiczne i fizjologiczne.

EK2 Umiejętności Student umie wyizolować mikroorganizmy z ich środowiska, określić ich liczebność i różno-
rodność.

EK3 Umiejętności Student określa wpływ działania czynników fizycznych i chemicznych na procesy życiowe
mikroorganizmów.

EK4 Umiejętności Student dobiera metody badawcze i przeprowadza badania z zakresu oceny jakości mikrobio-
logicznej. Interpretuje wyniki przeprowadzanych eksperymentów i formułuje wnioski.

6 Treści programowe

Laboratorium

Lp
Tematyka zajęć
Opis szczegółowy bloków tematycznych

Liczba
godzin

L1 Badanie wpływu czynników fizycznych i chemicznych na mikroorganizmy. 3

L2 Badanie czystości mikrobiologicznej powierzchni, sprzętu, opakowań. 3

L3 Mikroflora produktów spożywczych i kosmetycznych. 4

L4 Izolacja RNA drożdży i jego rozdział elektroforetyczny. 5

7 Narzędzia dydaktyczne

N1 Prezentacje multimedialne

N2 Ćwiczenia laboratoryjne

N3 Konsultacje
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8 Obciążenie pracą studenta

Forma aktywności
Średnia liczba godzin

na zrealizowanie
aktywności

Godziny kontaktowe z nauczycielem akademickim, w tym:

Godziny wynikające z planu studiów 15

Konsultacje przedmiotowe 3

Egzaminy i zaliczenia w sesji 2

Godziny bez udziału nauczyciela akademickiego wynikające z nakładu pracy studenta, w tym:

Przygotowanie się do zajęć, w tym studiowanie zalecanej literatury 10

Opracowanie wyników 5

Przygotowanie raportu, projektu, prezentacji, dyskusji 0

Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu wynikająca z
całego nakładu pracy studenta 35

Sumaryczna liczba punktów ECTS dla przedmiotu 1.00

9 Sposoby oceny

Ocena formująca

F1 Obecność na zajęciach.

F2 Zaliczone sprawozdania z wykonanych ćwiczeń laboratoryjnych.

Ocena podsumowująca

P1 Test

Warunki zaliczenia przedmiotu

W1 Obecność na zajęcia laboratoryjnych.

W2 Zaliczone sprawozdania z wykonanych ćwiczeń laboratoryjnych.

W3 Ocena pozytywna z testu zaliczeniowego

Kryteria oceny

Efekt kształcenia 1

Na ocenę 2.0 poniżej 50% punktów z kolokwium zaliczeniowego, nieobecność na zajęciach

Na ocenę 3.0 50 - 60% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania
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Na ocenę 3.5 61 - 70% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 4.0 71 - 80% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 4.5 81 - 90% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 5.0 powyżej 90% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach,
zaliczone sprawozdania

Efekt kształcenia 2

Na ocenę 2.0 poniżej 50% punktów z kolokwium zaliczeniowego, nieobecność na zajęciach

Na ocenę 3.0 50 - 60% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 3.5 61 - 70% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 4.0 71 - 80% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 4.5 81 - 90% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 5.0 powyżej 90% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach,
zaliczone sprawozdania

Efekt kształcenia 3

Na ocenę 2.0 poniżej 50% punktów z kolokwium zaliczeniowego, nieobecność na zajęciach

Na ocenę 3.0 50 - 60% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 3.5 61 - 70% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 4.0 71 - 80% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 4.5 81 - 90% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 5.0 powyżej 90% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach,
zaliczone sprawozdania

Efekt kształcenia 4

Na ocenę 2.0 poniżej 50% punktów z kolokwium zaliczeniowego, nieobecność na zajęciach
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Na ocenę 3.0 50 - 60% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 3.5 61 - 70% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 4.0 71 - 80% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 4.5 81 - 90% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach, zaliczone
sprawozdania

Na ocenę 5.0 powyżej 90% punktów z kolokwium zaliczeniowego, obecność na zajęciach,
zaliczone sprawozdania

10 Macierz realizacji przedmiotu

Efekt
kształcenia

Odniesienie
danego efektu
do szczegóło-
wych efektów

zdefiniowa-
nych dla
programu

Cele
przedmiotu

Treści
programowe

Narzędzia
dydaktyczne

Sposoby oceny

EK1 K2_W03 Cel 1 L1 L2 L3 L4 N1 N2 N3 F1 F2 P1

EK2 K2_U13 b Cel 2 L2 L3 L4 N1 N2 N3 F1 F2 P1

EK3 K2_U15 Cel 2 L1 N1 N2 N3 F1 F2 P1

EK4
K2_U11 b
K2_U13 b Cel 2 L1 L2 L3 L4 N1 N2 N3 F1 F2 P1

11 Wykaz literatury

Literatura podstawowa

[1 ] Ziembińska A., Wiechetek A. — Laboratorium mikrobiologiczne, Gliwice, 2010, Wydawnictwo Politechniki
Śląskiej.

[2 ] Czerwińska E., Piotrowski W. — Mikrobiologia ogólna - teoria i ćwiczenia, Koszalin, 2010, Wydawnictwo
Uczelniane Politechniki Koszalinskiej.

[3 ] Kisielewska E., Kordowska-Wiater M. — Ćwiczenia z mikrobiologii ogólnej i mikrobiologii żywności,
Lublin, 2015, Wydawnictwo Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.
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Literatura uzupełniająca

[1 ] Salyers A.A., Whitt D.D. — Mikrobiologia - Różnorodność, chorobotwórczość i środowisko, Warszawa, 2012,
Wydawnictwo Naukowe PWN.

Literatura dodatkowa

[1 ] Różalski A. — Ćwiczenia z mikrobiologii ogólnej, Łódź, 2007, Wydawnictwo Uniwersytetu Łódzkiego.

12 Informacje o nauczycielach akademickich

Osoba odpowiedzialna za kartę

dr hab. inż. prof. PK Agnieszka Makara (kontakt: agnieszka.makara@pk.edu.pl)

Osoby prowadzące przedmiot

1 dr hab. inż. prof. PK Agnieszka Makara (kontakt: agnieszka.makara@pk.edu.pl)

2 dr inż. Jarosław Chwastowski (kontakt: jaroslaw.chwastowski@pk.edu.pl)

13 Zatwierdzenie karty przedmiotu do realizacji

(miejscowość, data) (odpowiedzialny za przedmiot) (dziekan)

Przyjmuję do realizacji (data i podpisy osób prowadzących przedmiot)
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