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KARTA PRZEDMIOTU

obowiazuje studentéw rozpoczynajacych studia w roku akademickim 2020,/2021
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Forma sudiéw: stacjonarne Kod kierunku: T

Stopien studiéw: |
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1 INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

NAZWA PRZEDMIOTU Wybrane surowce naturalne dla przemyshu spozywczego i kosmetycznego

NAZWA PRZEDMIOTU
W JEZYKU ANGIELSKIM

KOD PRZEDMIOTU WITCh TCH oIS C56 20/21
KATEGORIA PRZEDMIOTU Przedmioty kierunkowe
LiczBAa pUNKTOW ECTS 1.00

SEMESTRY 5

2 RODZAJ ZAJEC, LICZBA GODZIN W PLANIE STUDIOW

LABORATORIUM
SEMESTR WYKLADY CWICZENIA LABORATORIUM| KOMPUTERO- PROJEKT SEMINARIUM
WE
5 15 0 0 0 0 0

3 CELE PRZEDMIOTU

Cel 1 Krotka charakterystyka surowcow naturalnych dla przemystu spozywczego i kosmetycznego

Cel 2 Charakterystyka, otrzymywanie i zastosowanie wybranych roslinnych surowcéow naturalnych

Kod archiwizacji:



P
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4 WYMAGANIA WSTEPNE W ZAKRESIE WIEDZY, UMIEJETNOSCI I INNYCH

KOMPETENCJI

1 Znajomosc podstaw chemii organicznej

5 EFEKTY KSZTALCENIA

EK1 Wiedza Zna uwarunkowania ekonomiczne w otrzymywaniu naturalnych surowcoéow roslinnych

EK2 Umiejetnosci Potrafi scharakteryzowac wybrane naturalne surowce roslinne pod wzgledem sktadu i wlasci-
woSci.

EK3 Wiedza Zna sposoby otrzymywania wybranych naturalnych surowcéw roslinnych

EK4 Wiedza Zna metody pozyskiwania wartosciowych sktadnikow z naturalnych surowcow roslinnych i wie gdzie

mozna je zastosowac.

6 TRESCI PROGRAMOWE

WYKLADY
Lp TEMATYKA ZAJEC LiczBa
OPIS SZCZEGOLOWY BLOKOW TEMATYCZNYCH GODZIN
W1 Krotka charakterystyka naturalnych surowcéw roslinnych dla przemystu 5
spozywczego i kosmetycznego
Otrzymywanie wybranych naturalnych surowcoéw roslinnych takich jak np.: kawa,
W2 herbata, kakao, wanilia, mieta. Technologie ich przetwarzania oraz zastosowanie 12
pozyskanych sktadnikéw w produktach przemystu spozywczego i kosmetycznego.
W3 Test zaliczeniowy 1

7 NARZEDZIA DYDAKTYCZNE

N1 Prezentacje multimedialne

N2 Dyskusja
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8 OBCIAZENIE PRACA STUDENTA

FORMA AKTYWNOSCI

SREDNIA LICZBA GODZIN
NA ZREALIZOWANIE

AKTYWNOSCI
Godziny kontaktowe z nauczycielem akademickim, w tym:
Godziny wynikajace z planu studiow 15
Konsultacje przedmiotowe 15
Egzaminy i zaliczenia w sesji 0

Godziny bez udzialu nauczyciela akademickiego wynikajace z nakladu p

racy studenta, w tym:

Przygotowanie sie do zaje¢, w tym studiowanie zalecanej literatury 0
Opracowanie wynikow 0
Przygotowanie raportu, projektu, prezentacji, dyskusji 0
SUMARYCZNA LICZBA GODZIN DLA PRZEDMIOTU WYNIKAJACA Z 30
CALEGO NAKEADU PRACY STUDENTA

SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA PRZEDMIOTU 1.00

9 SPOSOBY OCENY
OCENA PODSUMOWUJACA

P1 Test

KRYTERIA OCENY

EFEKT KSZTALCENIA 1
NA OCENE 3.0 55 % punktow z testu.

EFEKT KSZTALCENIA 2
NA OCENE 3.0 55 % punktéow z testu.

EFEKT KSZTALCENIA 3
NA OCENE 3.0 55 % punktéow z testu.

EFEKT KSZTALCENIA 4
NA OCENE 3.0 55 % punktéw z testu.
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10 MACIERZ REALIZACJI PRZEDMIOTU

ODNIESIENIE
DANEGO EFEKTU
EFEKT Do SZCZEGOL,O_ CELE TRESCI NARZEDZIA
WYCH EFEKTOW SPOSOBY OCENY
KSZTALCENIA PRZEDMIOTU PROGRAMOWE DYDAKTYCZNE
ZDEFINIOWA-
NYCH DLA
PROGRAMU
K1 W11
EK1 K1 WI3 b Cel 1 W1 W3 N1 N2 P1
EK2 K1 U23b Cel 2 W2 W3 N1 N2 P1
EK K1_Wil Cel N1 N P
3 K1 W15 b el 2 W2 W3 1 N2 1
K1 W09
EK4 K1_Wwll Cel 2 W2 W3 N1 N2 P1
K1 W13 b
11 WYKAZ LITERATURY
12 INFORMACJE O NAUCZYCIELACH AKADEMICKICH
OSOBA ODPOWIEDZIALNA ZA KARTE
dr inz. Rafal Rachwalik (kontakt: rrachwalik@pk.edu.pl)
OsoBY PROWADZACE PRZEDMIOT
1 dr inz. Rafal Rachwalik (kontakt: )
13 ZATWIERDZENIE KARTY PRZEDMIOTU DO REALIZACJI
(miejscowos¢, data) (odpowiedzialny za przedmiot) (dziekan)

PRZYIJMUJE DO REALIZACJI (data i podpisy oséb prowadzacych przedmiot)
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